IHrpenieHTn

Ferrero Rocher

bopowHo

Bepuikose Macno

Llykposa nyapa

Kakao-nopowok

Anue

Cinb

YopHnii wokonag

MonBirHi BeplKyn

Cinb

MenocTkM TpoaHA

2wt

120 r

70r

70r

70r

1wt

2r

100 r

100 Mn

2r

LLIOKOJIAOHE
GISRIEIE

TpuBanicTb KinbkicTe  PiBeHb

NPUrOTYBaHHA: MOPLLIN: CKJTaQHOCTI:
1 rog 30 eeo Cepef
@ ® 2wt
XB Hil

LllokonagHe cepue

1. Posirpirite gyxoy niu go 180°C. 3miwaiiTe 3a
[LOMOMOroto ef1eKTPUYHOIro Mikcepa npocifHe
HopoLwHO Ta Kakao-nopoLlok i3 Apibkoto coni Ta
MacJsioM, JofanTe anLe Ta NPoaoBXynTe
nepeMiwyBaTn. HakpuinTe TiCTO NAiBKOK i 3anmwTe

Yy XonoausibHUKY Ha niBrognHn.

2. Po3kadaiiTe TiCTO Ha NpUCUNaHii BOPOLIHOM
MoBepXHi [0 TOBLWMHN 2 MM Ta nepekniafitb y

opmy. BunikanTe 25 XxBUnuvH.

3, MoppibHiTb Wokonad, HanninTe NOABIMHI BEPLUKK B
KacTpyJto 3 Apibkoto coni Ta foBefiTb [0 KUMIHHA,
noTiM BMWIATE WOKOaZ i MPOAOBXYIMTE MOMiLlyBaTK
[0 OQHOPIAHOCTI. BunuiiTe wokonagHWin raHaw Ha
TOPT, PO3PIBHANTE BEPXHIN Wap Ta 3anuwTe y
XOI0AMSbHUKY Ha 2 roauHu. NpukpacbTe

WwoKofaaHUMKM Lykepkamu Ferrero Rocher.

Aneprenun: dyHAYK, COEBUIA NELMTUH, BOPOLLHO,

anue



