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PI3ABAHUM TOPT

TpusanicTb Kinbkicte  PiBeHb
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IHrpegieHTu PizosaHui TopT

1. PosirpinTe gyxoeky go 180°C. 3mMacTiTb Mac/ioM

ONnAa TOPTA KIMbKICTb
hopMy AN 3anikaHHA fiameTpoM 24 cM. BucTtenitb
A 4wt OCHOBY Ta BOKOBI CTOPOHM ManepoM A BUMiUKH.
MorypT 3 He36upaHoro 2. BipokpemTe xO0BTKM Bif bifKiB.
250 mn
MoJioKa
3. Y mMucui 36uiiTe Macso KiMHaTHOT TemMnepaTypw i
Beplukose mMacsio 1201 MOJIOBUHY LLYKpY.
Llykop 125r 4. JopaliTe 2 AEUHNX XOBTKM i NnepemiwanTte. Jonante
BaHinb i MorypT.
bopowHo 200r
5. MpociriTe apixaxi i oaanTe B CyMilll.
KykypyAasaHuii kpoxmarb 150 r
6. B iHWIiM MucLi 36uiiTe 2 A€UHi Binkn, NOKN BOHN He
YnakoBska Apixaxis 1wt ) ) ) )
CTaHyTb 6iMMK Ta NiHUCTUMK. [TOTiIM NMOBiNbHO
Cinb i nopaariTe 3a5MWOoK LyKpy i 36uitTe Ao CTirikux nikis.
BaHisb 7. ObepexHO BMillaiTe NOSIOBUHY AEYHMNX DifKiB y
MacnaHy cymiw. MoBTopiTb 3 Bifkamu, Wwo
3aNWNINCA.
O1nA HAYNHKN KINMbKICTb . . o
8. Buknagitb y nigrotosneHy dopmy Ta BunikaikTe npu
Bepuuky 200 mn 180°C npmbnusHo 45-50 xB.
MOOUHMWIA LWOKONaA 300 r 9. HauuHka raHall 3 MOSIOUHOrO LWOKOMaAy: BepLIKM

BUIMIATE B KACTPYJIKO i BapiTb Ha MOBISIbHOMY BOrHi.
AK TiNbKK NoYHe KMMiTuW, 3HIMITb 3 BOrHIO, JofanTe
wokonapg i po3toniTb oro. CyMmiw NoBnHHa ByTn

rnagkoto i oaHopiaHoto. [lainTe 0X0NoHY TU.
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10. BupixTe hopMy ANMHKM Ta 3ipKu.

11. 3010TUM MOPOLLIKOBUM Xap4yoBUM HapBHUKOM
NoKpUnTE LyKPOBY 3ipKy Ta JaiTe 1 3aCTUrHY TN

npoTAromM I'IpVI6J'II/I3HO roaunHWn.

12. Po3pixTe Kopx HaBMis. 3a LOMOMOrow nonaTkuy,
HaMa)kTe BHYTPILHIO YaCTUHY raHaleMm 3
MoslouHoro wokonagy. PosknaaiTo Lykepku Ferrero

Rocher B nBa pagn no 60KOBMM CTOPOHaM TOpTa.

13. BcTaBTe 3y60UMCTKY HaMOMOBUHY AMHKK 3 3ipKoto,

a MoTiM MpUKPINiTb i 4O BEPXHbOI YaCTUHK TOpTa.



